RENDEZ—VOUS
DE LA GASTRONOMIE
FORESTIERE
ps Tartare de canard, matsutake, saké,
P T crodtons aux bolets

Porchetta aux champignons, marinades,
mustarda aux abricots

Laurent Laganiere
Parmentier de cerf, pleurotes, embeurrée
de choux de Savoie, purée de topinambour truffé
Comestibles forestiers
Les Truffettes
Olivier Blais (Cueillette)
Ghyslain Charrette (Cueillette)
Monsieur Champignon

Produits
agroalimentaires

La Ferme Trotteuse

Les Jardins de la Pointe

Lorsque vous consommez un champignon pour la premiére fois, n'en mangez qu'une petite quantité ; certaines personnes
peuvent manifester ou développer des réactions dallergie ou d'intolérance a certains champignons. Bon appétit!
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Ce projet a été financé par le ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation dans le cadre du
Programme d'appui au développement de I'agriculture et de I'agroalimentaire en région.




